Przepis na krokodyla

1 wezowy ogorek,

4 peczki rzodkiewek,

2 peczki miodej marchewki,
1 glowka salaty,

1/2 szklanki $mietany,

1 lyzeczka soku z cytryny.
sol, cukier.

Najpierw czyScimy rzodkiewki i marchewke 1 wszystko — wraz
z ogorkiem i salaty — dokladnie pluczemy pod kranem.

Z jednego korica ogorka robimy krokodylowa paszcze. Wpierw
Scinamy uko$nie wierzch paszczy, potem nacinamy ostroznie otwor
paszczy 1 do $rodka wsuwamy jezyk wyciety z plasterka szynki,
poledwicy albo kielbasy. :

Gdy paszcza gotowa, kroimy ogérek w cienkie plasterki — ale tak,
zeby nie przecina¢ go do korica, bo by sie nam caly krokodyl roz-
lecial. Solimy, ale nie za bardzo.

Z odcigtego kawatka ogorka wycinamy dwie lapki.

Wprawdzie krokodyl ma cztery tapy, ale wystarcza mu dwie przed-
nie. Tylnych i tak by nie bylo wida¢, bo krokodyl bedzie siedzial
w zaro$lach. -

Z dwoch plasterkow rzodkiewek robimy krokodylowi oczy, a z
dwoch ziarnek pieprzu — Zrenice.

Teraz robimy brzeg Nilu i zarosla. Rzodkiewki i marchewke kro-
imy w cienkie paski.

Pokrojone jarzyny wykladamy na poimisek i zalewamy $mietang,
doprawiona do smaku sola, cukrem i sokiem z cytryny. Na tym
uktadamy krokodyla. |

Poniewaz krokodyl ma troche¢ inny ogon od ogérka, maskujemy
te roznicg zaro$lami z listkow salaty.




